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Vad ar GastroNord!?

GastroNord dr norra Europas viktigaste gastronomiska plattform. Har mots hela HoReCa-
branschen samt delar av dagligvaruhandeln och utbyter erfarenheter och kunskap.
Utstéllande foretag sdljer; marknadsfér och demonstrerar sina produkter och tjanster.

Till GastroNord kommer intresserade och engagerade besokare fran hela mat- och
dryckesbranschen for att fa inspiration och nya kunskaper, radfraga experter och hitta just
de produkter som de letar efter.

Vilka avdelningar finns pa Vem vander massan sig till?

?
GastroNord? GastroNord védnder sig till alla med koépinflytande
Apparater, automater & redskap inom HoReCa-branschen — beslutsfattare, anstillda,
Bageri & Konditori dgare, de som vill férkovra sig inom niamnda
Fast food omraden samt sista ars-elever inom HoReCa-
Férpackning utbildningar. Dessa har vi en sérskild massdag for.

Hygien & Rengdring

Information, adm. hjdlpmedel

Inredning & Miljo

Ljud, ljus & bild

Livsmedel & Drycker

Sékerhet & Skydd

Utbildning & Information

Yrkeskldader & Textilier

Alkohol — vin, sprit, cider, &l

Alkoholfritt
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Darfor ska du stilla ut

B Presentera ditt foretag

B Triffa branschens beslutsfattare

B Viktigaste fackmdssan i norra Europa
B Unika affirsmojligheter

B Stirk ditt varumirke

|

Utveckla samarbeten

Mojlighet att paverka branschen
Visa nyheter

Kraftfull marknadsféring
Kontakter f6r framtiden

Bjuda in potentiella kunder

Motivera och utbilda din personal

Fakta om massan 2016

Totalt antal besokare

20 148 personer

Verksamhet/bransch

Hotell/Restaurang/Catering 35%
Storkodk 19%

Grossist 6%
Dagligvaruhandel/Servicehandel 4%
Pub/Bar 2%

Bageri, konditori 2%

Fast Food 1%

Systembolaget, taxfree, aterférsdljare 1%
Restaurangskola 13%

Annat 7%

Kopinflytande
Ja 73%

Arbetsplats

Norra Sverige 1%
Vistra Svealand 8%
Malardalen 47%
Viastra Gotaland 9%
Ostra Gétaland 10%
Sédra Sverige 6%
Annat land 9%

Betyg pa missan
(5=Mycket bra, |=Mycket daligt)

Helhetsintryck av médssan 4,2
Utstdllarkvaliteten 4,1

Intresserad av att besoka GastroNord 2018
Ja 82%

Sagt om GastroNord

"Pa senaste GastroNord gjorde vi ett relativt
traditionellt deltagande med monter och en del
aktiviteter. Utdver det la vi resurser pa konceptet
BarNordic med syfte att gora nagot helt nytt. Det
blev ett resultat dver férvantan tack vare allas
entusiasm och samarbete. Vi dr redan igang med
nya, spannande planer for 2018 som sakta vixer
fram!”

Karl Holmgvist,
Snacksbolaget

"Ett av vdra skyltfonster dr alltid GastroNord, dar
vi har stéllt ut sedan 1987 och som vi ser som

en sjalvklarhet om man vill synas pa den svenska
marknaden. Deltagandet dr vdr viktigaste aktivitet
vartannat ar

Nagra av vara nyheter som kommer att lanseras
ar en helt nytt buffétsystem samt ett nytt
kompletterande sortiment inom tillbehor till det
dukade bordet i form av trd, metall, lider, glas,
marmor, stengods mm.”

Hans Johansson,
Buhr Agenturer AB
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Vad planeras for GastroNord 2018/

Det personliga métet har aldrig varit viktigare!

...tva tredjedelar av svenska folket tycker att
man maste triffas personligen for att fa fullt
fortroende for nagon?

(kdlla: Studien Framtidens Mote 2016)

...det manniskor uppskattar mest med person-
liga fysiska moten ar att de skapar fortroende,
forstaelse och engagemang!? Digitala moten a
andra sidan uppfattas som snabba, enkla och
flexibla.

(kalla: Studien Framtidens Mote 2016)

B Ett centralt placerat aktivitetsomrade med
kok, seminarier och inspirationsytor byggs upp.
Har finns mojlighet till samarbeten! Lyssna pa
och driv egna seminiarer och aktiviteter for att
utveckla branschen.

B Den tidigare separata vin- och
dryckesavdelningen integreras nu med
GastroNord dédr mat och dryck kan vara i
samma monter! Alkoholutstédllarna och Gvriga
utstdllare stdr sida vid sida vilket dr positivt for
bade besdkare och utstdllare.

B Samarbete med kockar och organisationer med
bland annat Bocuse d'Or, Gastronomi Sverige.



B Byrdan Food & Friends dr samarbetspart for
att driva intressanta seminarier, rapporter och
diskussioner under massans fyra dagan

B Boka in méten pa GastroMeetingPoint
(utstéllare-utstéllare, besodkare-utstéllare,
besdkare-besdkare). GastroNord erbjuder ett
antal olika m&tesrum och métesplatser for detta
andamal.

B Vibygger upp en rosébar och en bubbelbar
samt Discovery Room — ddr viner fran
producenter som sdker importdrer presenteras.

B BRarNordic — ett omrade dar spannande design,
musik och aktiviteter mots for att skapa en
starkt inspirerande upplevelse. Spainnande
produkter, senaste drinkarna och de bdsta
bartendrarna!

B GastroNord bjuder in nya besdkarkategorier
genom samarbeten med bl a livsmedels-
branschen, LLB-mdssan, Chef’s Talk etc.

Aktiviteter under massan:

B Tavlingar och prisutdelningar — Food Truck-SM,
Glass-SM, Vinordic Wine Challenge mm.

Vill du halla ett seminarium eller en tavling
pa GastroNord, eller kanske bli samarbets-
partner? Kontakta i sa fall

Victor Ackerheim

(kontaktuppgifter sid 7).

gastronord@stockholmsmassan.se

Nyheter:

B Gastronomiskt forum tillsammans med
branschens fraimsta internationella sociala
ndtverk, "Chefs Talk” med totalt dver en miljon
foljande kockar och konditorer.

B Utvecklat samarbete med bland annat
dagligvaruhandeln.

B Nya omraden med férpackning och teknik och
inredning/maobler for uteserveringar

B Full aktivitet pa seminariescenen med spannande
programpunkter d la Ted Talks.

B Magnus Soderlund, professor och
beteendevetare fran Handelshdgskolan, gar
igenom studie om konsumentbeteenden kopplat
till livsmedel.

B GastroNord viaxer med ett nytt samarbete
med parallellmdssan Ljus, Ljud & Bild och far en
utdkad besodkarmalgrupp inom branschen.

B Temarestauranger — Idérestaurang med
intressant samarbetspartner/organisation
Elevrestaurang — drivs av framtidens kockar,
kallskdnkor och servispersonal dvs. elever fran
landets framsta restaurangskolor.

Sagt om GastroNord

"Sagbdcksgymnasiet var en av de skolor som drev
elevrestaurangen Grow under GastroNord 2016.
Det var oerhort nyttigt for eleverna att se hur stor
var bransch dr och alla de yrken som finns ddr. Att
delta pd GastroNord innebar kompetensutveckling
for bade ldrare och elever. Kul och ldrorikt for alla
involverade. Vi ville dven gdrna visa upp vara elever
och utbildningen for alla och hoppas ddrmed att
kunna utbilda fler inom branschen.”

Ted Ringkvist, yrkesldrare, Sdgbdcksgymnasiet
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Priser:

ExpoStart:

inkl Digital monter och Fairmate Lead
Tracking 6 290 kr

Detta ingar:

B | ExpoStart ingar utstéllarforsakring,
eluttag, tomemballagehantering,
godshantering och stddning i
montern infér massdag 1.

B Digital monter: kontaktuppgifter,
bilder, filmer; lankar till ditt foretag.
Egna kampanjer, nyheter och
erbjudanden samt aktiviteter i din
monter. Allt detta pa GastroNords
webbplats och i appen.

B Fairmate Lead Tracking: 1 st licens for
att skanna besdkare i din monter. Du
far tillgang till kontaktuppgifter och
statistik.

Monteryta:

Forsta 100 kvm | 795 kr/kvm,
ddrutover | 595 kr/kvm
| priset ingar skiljevdgg mot granne.

Alla priser exklusive moms.

Digitala och pappersbiljetter:

En stor och viktig del av vara besdkare
ar de som du som utstdllare sjdlv bjuder
in. Genom att bestdlla kostnadsfria
entrébiljetter i forvdg och bjuda in dina
kunder gor du det enkelt for dig sjdlv att
na de kunder du vill ha till din monter.
Du férenklar d@ven for dina kunder att
planera in sitt madssbesok.

Vi tillhandahdller bade digitala och
pappersbilietter. Du vdljer det som
passar dig och ditt féretag bést.



martin&
servera

Vill du veta mera om GastroNord?

Hor av dig till:

Forsiljning
Anders Eklund

08-749 44 39
anders.eklund@stockholmsmassan.se

Mans von Mentzer
08-749 42 0Ol
mans.vonmentzen@stockholmsmassan.se

Samarbetspartners och sponsorer
Daniel Fritzdorf

08-749 41 96
daniel fritzdorf@stockholmsmassan.se

Aktiviteter och tavlingar
Victor Ackerheim

08-749 44 23
victorackerheim@stockholmsmassan.se

Administration
Ulrika Kéhler

08-749 92 42
ulrika.kohler@stockholmsmassan.se

www.gastronord.se
gastronord@stockholmsmassan.se
#gastronord
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