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Nya motesplatsen
for framtidens mat

En ny gastronomisk summit med fokus pa

hallbarhet, innovation och hilsa. G A S T R U
SUMMIT

3-4 september 2019

ARRANGERAS AV GASTRONORD

MALGRUPP

GASTROSUMMIT RIKTAR 816 FRAMST
TILL BESLUTSFATTARE INOM HORECA
OCH DAGLIGVARUHANDELN MED ETT
GENUINT INTRESSE OCH ENGAGEMANG
FOR FRAMTIDENS MAT.

GastroSummit ar ...

-.endynamisk plattform dar det presenteras och diskuteras trender,
tendenser och samhillsutveckling som kommer att paverka branschen.

Vivill tillsammans med ett antal relevanta samarbetspartners skapa
en helt ny vetenskaplig plattform i Sverige med syftet att lyfta de mest
aktuella fragorna inom gastronomi och livsmedelshantering,

GastroSummit bestar av ett seminarieformat med framstéende talare
och samarbetspartners i branschen samt en utstallningsdel.

Gastro-utstillningsdelen ér ett aktivt omrade med fri entré innehal-
landes: motesplats business point, intressanta foretagspresentationer,
Food tech village, innovationstorg, taste labs, tavlingar, start-ups,
produktomraden, Speakers corner etc.

Summit-delen ér en interaktiv seminariedel med forelésningar kring
fyra olika teman uppdelad pa halvdagar. Till Summit-delen 6ses
halvdagsbiljetter.

GastroSummit dr uppdelat i 4 halvdagar med SEMINARIERBJUDANDE:
var sitt eget tema. GA ALLA DAGAR ELLER VAL EN HALV-
DAG SOM MED FORDEL KOMBINERAS

FM EM MED AKTIVITETERNA| BASTROUT-
Dag 1 Hallbarhet [nnovation STALLNINGEN
Dag 2 Halsa Oppet format

Dagens forsta seminarium avslutas med en aktuell trend-
spaning samtidigt som eftermiddagens pass borjar med
densamma. Det bjuds ocksé pa inspirerande smakprover i
linje med trenden som presenteras.

Allatalare pa GastroSummit har en relation till mat och ser
den ur ett vetenskapligt perspektiv. Pa Summit far vi ta del
av deras initierade tankar, hur de ser pa framtiden och hur
branschen kommer att paverkas.
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Var med och péverka
framtidens mat

Enkelt. proffsigt och lénsamt deltagande med
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